Rezeptidee Nr. 1

Geflllte Tomaten mit Petrella gﬁa

Zutaten:

12 groBe Tomaten, 2 Apfel, 2509 feine Fleischwurst, 300g Petrella Schnittlauch,
Salz, Pfeffer, Salatblatter.

So wird's gemacht:

e Die Tomaten waschen, abtrocknen und einen Deckel abschneiden.
Aushéhlen und innen mit Salz und Pfeffer ausstreuen.

e Die Apfel schéilen, halbieren, entkernen und grob raspeln.

o Die Fleischwurst enthauten, in kleine Wiirfel schneiden.

e 300g Petrella Schnittlauch in eine Schiissel geben und die Apfel sowie
die Fleischwurst einrtihren, bei Bedarf mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

o Die Tomaten flllen und Deckel aufsetzen.

o Auf einer groBen Platte zuerst gewaschene, abgetropfte Salatblatter
anrichten.

o Darauf dekorativ die geflillten Tomaten auf die Salatblatter setzen.




